
ディナーB ¥13,200

アミューズ

前菜の盛り合わせ 5種

本日のスープ

平目とオマール海老のポワレ

アメリケーヌソース

お口直しのシャーベット

和牛フィレ肉のポワレ 赤ワインソース

パン

トスグリーンサラダ

フロマージュ

デザート

コーヒー

プティフル

ディナーA ¥8,800

前菜の盛り合わせ 3種

本日のスープ

有頭海老とカキ、帆立貝のポッシェ 白ワインソース

牛フィレ肉のポワレ 粒マスタードソース

パン

トスグリーンサラダ

デザート

コーヒー

アミューズ

前菜の盛り合わせ 3種

本日のスープ

魚貝のブイヤベース

コックオーバン鶏肉の赤ワイン煮

パン

トスグリーンサラダ

フロマージュ

デザート

コーヒー

プティフル

ランチ ¥6,050

3月のディナーコース

3月のランチコース

料金の他に10％のサービス料を承ります。

3営業日前までにお電話にてご連絡ください。



オードブル

Appetizer

スープ

Today’s Soup

本日の魚料理

Today’s Seafood Dish

牛フィレのステーキ

Beef Fillet Steak

トスグリーンサラダ

Toss Green Salad

本日のデザート

Today’s Dessert

コーヒー

Coffee

¥ 6 , 2 8 0 (税込 )

料金の他に10％のサービス料を承ります

To your bill 10% service charge will be added.

MARIVE
Dinner Course



オードブル

Appetizer

スープ

Today’s Soup

本日の魚料理

Today’s Seafood Dish

牛ロースのステーキ

Beef Loin Steak

本日のデザート

Today’s Dessert

コーヒー

Coffee

¥ 4 , 8 4 0 (税込 )

料金の他に10％のサービス料を承ります

To your bill 10% service charge will be added.

メイン料理は２品の中からお選びください

トスグリーンサラダ

Toss Green Salad

MIGNON
Dinner Course



生ハムとフルーツ

Dry-Cured Ham and Fruit

1,200

料金の他に10％のサービス料を承ります

To your bill 10% service charge will be added.

スモークサーモントラウト

Smoked Salmon Trout Capers flavored

1,380

鯛のカルパッチョ

Carpaccio of Seabream

1,380

森の茸のソテー マディラソース

Smoked Mushrooms Medeira Sauce

1,480

本日のアヒージョ メルバトースト添え

“Ajillo” with Sliced Toast

1,430

チーズ盛り合わせ

Assorted Cheeses

1,730

ミックスナッツ

Mixed Nuts

990



料金の他に10％のサービス料を承ります

To your bill 10% service charge will be added.

本日のパスタ

Today’s Pasta

1,540

シーフードオムレツ

Seafood Omelet

1,650

ミックスピザ

Mixed Pizza

1,650

マリブビーフカレー

Marive Beef Curry

1,760

炒飯

Fried Rice

1,430

〆のざるそば

Soba

1,100



料金の他に10％のサービス料を承ります

To your bill 10% service charge will be added.

本日の魚料理

Today’s Seafood Dish

2,200

サーロインステーキ 2 0 0 g

Beef SirLoin Steak

3,100

豪州産 牛フィレステーキ 150g

Australian Beef Fillet Steak

3,410

チキンソテー レモン添え

Sauteed Chicken

2,090

帆立貝と海老のソテー

Sauteed Scallop and Prawn

2,360

ビーフシチュー 温野菜添え

Beef Stew with Steamed Vegetable

2,640



料金の他に10％のサービス料を承ります

To your bill 10% service charge will be added.

本日のスープ

Today’s Soup

880

オニオングラタンスープ

Baked French Onion Soup

1,100

シーザーズサラダ

Ceaser’s Salad

1,480

本日のデザート

Today’s Dessert

990

チョコレートブラウニー

Chocolat Brownie

フルーツのグラタン バニラアイスクリーム添え

Gratin of Fruits with Vanilla Icecream

1,320

1,100



料 金 の 他 に 1 0 % の サ ー ビ ス 料 を 承 り ま す

To your bi l l 10% service charge wi l l be added.

トマトとモッツァレラのバジルカプレーゼ

ヤリイカのフリット

サ イ コ ロ ス テ ー キ

2種のソーセージとフライドポテト

ピッツア マルゲリータ

お肉の冷製盛り合わせ

アンチョビマッシュポテト

990

1,430

1,200

1,480

1,870

1,650

2,860


